Vildsvinskebab

ANTAL PORTIONER CA: 4
INGREDIENSER

500 g fryst vildsvinskott, bog eller ytterlar
1 vitloksklyfta
KEBABKRYDDA:

1 % msk chilipulver
% msk spiskummin
% msk paprikapulver
1 tsk oregano

Salt

Svartpeppar
KEBABSAS:

1 dl tjock yoghurt

% dl majonnas

1 msk ketchup

1 — 2 tsk srirachasas
1 tsk kebabkrydda
Salt

TILL SERVERING:

4 pita- eller libabrod
Sallat, strimlad
Tomat, skivad
Gurka, tarnad

Rod 16k, skivad
Srirachasds

GOR SA HAR

1. Skar det halvfrysta kottet i beredare eller for hand
till skavtunna skivor.

Finhacka vitloken.

Blanda ingredienserna till kebabkryddan.

4. Vand ihop kottet med ett par matskedar av kryddan
och stek i omgangar sa att inte pannan kyls.

Blanda ingredienserna till sasen.

Servera kottet varmt med brod, kebabsas, skurna
gronsaker och eventuellt lite extra av den heta
srirchasasen.
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Recept: Ritva Krokfors Wretemark
Handla svenst vildsvinskott
www.svensktvildsvinskott.se






