Smashed burgare pa svensk vildsvinsfars med hot honey, ost och tryffelmajo

Smashed burgare pa vildsvinsfars tillsammans
med trendig hot honey, cheddarost och tryffel-

Antal portioner: 4

INGREDIENSER

HOT HONEY:

1 burk nyslungad/farsk honung

3-6 chilis, skivade, beroende pa vilken styrka som 6ns-
kas

2-3 vitloksklyftor, skivade

TRYFFELMAJO:

25 g majonnas

2 krm vittryffelolja

Salt och peppar efter tycke

KARAMELLISERAD LOK:

2 gula lokar

2 msk smor

2 krm socker

Salt och peppar efter tycke

SMASHED BURGARE:

600 g vildsvinsfars

25 g majonnas

TILLBEHOR:

Hamburgerbrad (till exempel brioche), nagra skivor ost
(till exempel cheddarost) och pommes

majo — helt magiskt gott!
Servera med pommes eller ét den som den ar.

GOR SA HAR

HOT HONEY:

1. Blanda den skivade chilin och vitloksklyftorna, hall
ner i en glasburk och hall honungen 6ver, blanda
ihop allt och lat sta i minst 7 dagar i koksskap eller
skafferi, ej kylskap.

KARAMELLISERAD LOK:

1. Stekloken pa medelhog varme tills den borjat
bruna, tillsatt socker och sdank varmen, 1at steka i ca
15-20 minuter.

2. Stall at sidan tills det &r dags for montering av bur-
garna.

TRYFFELMAJO:

1. Blanda allt och stall in i kylskap till det ar dags for
montering av burgarna.

SMASHED BURGARE:

1. Blanda farsen med majonndasen, den ger lite extra
fett och bindning till den magra vildsvinsfarsen.

2. Rulla sedan farsen till ca 6 bollar.

3. Lagg farsbollarna en i taget i stekpanna pa hog
varme.

4. Anvand smasher eller botten av en kastrull for att
trycka till bollarna riktigt platt, ca 1-2 cm.

5. Om bollarna fastnar mot smashern eller kastrull-
botten kan man anvédnda en bit bakplatspapper
mellan bollen och smashern.

6. Stekica 2 minuter, eller tills kanterna borjar bli bru-
na, vand sedan och stek ca 2 minuter till.

7. Lagg pa en ostskiva och tack med lock i 1-2 minuter
eller tills osten blivit smalt.

SERVERING:

1. Bred undersidan av bréden med tryffelmajo, lagg
pa salladsblad, sedan burgare.

2. Ringla hot honey 6ver burgaren, toppa med kara-
melliserad 16k och lagg pa hamburgerbrodets lock.

3. Servera till exempel med pommes frites.
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