Lokpizza med zucchini och timjan toppat med vildsvinsskinka

Mat over efter julhelgen? Férvandla dina even-
tuella rester av vildsvinsskinkan till andra ratter.
Laga en enkel I6kpizza och toppa med vildsvins-

ANTAL PORTIONER CA: 4
INGREDIENSER

1 pkt fardig pizzadeg (pa bild fardiga sma pizzadegar,
fardigkavlade)

TOPPING:

3 gula lokar

3 vitloksklyftor

4 msk olivolja

2 zucchini (a ca 300 g)

salt

svartpeppar

1 kruka farsk timjan eller 1 tsk torkad

3 dl riven ost, garna svensk, till exempel prastost
2 mozzarellaostar (a 125 g)

1 férpackning pizzasas (a ca 400 g)

500 g vildsvinsskinka

skinkan. Svinnsmart och gott! Internationella
pizzadagen &r forresten den 1 januari.
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Satt ugnen pa 250°.

Ta ut forpackningen med pizzadeg ur kylen.
Forbered toppingen.

Skala och skiva loken.

Stek den pa svag vdarme i olja i en stekpanna tills
den ar mjuk och genomskinlig.

Ansa och skiva zucchinin i tunna skivor.

Stek skivorna tillsammans med I6ken i 3—4 minuter.
Krydda med salt och peppar.

Dra bladen av timjankvistarna och vand ner dem i
stekpannan med gronsakerna.

. Skdr mozzarellan i skivor.
. Lagg pizzabottnarna pa platar med bakplatspapper.
. Bred pizzasas pa bottnarna och lagg pa 6k, zucchi-

ni, riven ost samt mozzarella.

. Toppa med tarningar av vildsvinsskinka.
. Gradda mitt i ugnen cirka 10 minuter.

Handla svenst vildsvinskott
www.svensktvildsvinskott.se






