Baconlindade dadlar

Sott och salt i en hérlig kombo! Lattlagad plock-
mat som passar perfekt till gloggminglet eller
andra festligheter. Servera med en god dryck och
kdnn dig néjd, du har skapat kvallens snackis.

ANTAL PORTIONER CA: 4
INGREDIENSER

Ca 20 st

200 g farska dadlar
140 g bacon av vildsvin
Ruccola till garnering

GOR SA HAR

1. Satt ugnen pa 225°.

Ta fram en plat med bakplatspapper.

3. Karna ur dadlarna och halvera baconskivorna pa
langden.

N

4. Lindain dadlarna med baconskivorna.

5. Lagg de baconlindade dadlarna pa platen och satt
in hogt upp i ugnen cirka 15 minuter.

6. Ta utdadlarna ur ugnen.

7. Fordela ruccola pa ett serveringsfat och lagg over
dadlarna.

Handla svenst vildsvinskott
www.svensktvildsvinskott.se






